
 密  度  の  不  思  議  を  考  え  る     〜  密  度っ  て  ⾯  ⽩  い！〜 
 利  島  ⼩  学  校  ６  年     北  川     湊  ⼀ 

 １  ．  動  機 
 家  で  理  科  の  勉  強  を  し  て  い  る  時  に  出  て  き  た  「密  度」  に  つ  い  て  の  単  元  が  と  て  も  ⾯  ⽩  く  て、  密  度  に  関  す  る  実  験 
 を  やっ  て  み  た  い  と  感  じ  た。 

 （注‧  密  度  と  は、  も  の  や  液  体  の  な  か  が  ど  れ  だ  け  ぎゅ  う  ぎゅ  う  か  を  表  し  た  も  の。  同  じ  ⼤  き  さ  の  ブ  ロッ  ク  だっ  た 
 ら、  重  い  ほ  う  が  「密  度  が  ⼤  き  い」  と  い  う  こ  と  に  な  る。  ①  と  ②  の  実  験  は、  そ  れ  ぞ  れ  の  飲  み  物  の  密  度  が  違  う  か  ら、 
 重  い  ほ  う  が  沈  み、  軽  い  ほ  う  が  浮  い  て  起  こ  る  現  象  で  あ  る。  ） 

 ２  ．  やっ  て  み  た  い  実  験 
 ①  し  ま  し  ま  ジュー  ス  を  作  ろ  う 
 ②  混  ざ  ら  な  い  紅  茶  と  ⽔ 

 ３  ．  実  験 
 ①  し  ま  し  ま  ジュー  ス  を  作  ろ  う 

 ⾏  う  理  由  ‧  実  験  を  調  べ  て  い  る  時  に  出  て  き  て、  本  当  に  き  れ  い  な  境  界  線  が  で  き  る  の  か  やっ  て  み  た  く  なっ  た。 

 準  備  す  る  も  の 
 ‧  ⽔ 
 ‧  ぶ  ど  う  ジュー  ス  （果  汁  100  ％） 
 ‧  乳  酸  菌  飲  料 
 ‧  ト  マ  ト  ジュー  ス  （⾷  塩  ⼊  り） 
 ‧  ス  ポ  イ  ト   ‧  コッ  プ 

 予  想 
 密  度  の  重  い  も  の  か  ら  順  番  に、  乳  酸  菌  飲  料  ＞  ト  マ  ト  ジュー  ス  ＞  ぶ  ど  う  ジュー  ス  ＞  ⽔ 
 だ  と  思  う  か  ら、  そ  の  順  番  で  沈  む！ 

 実  験  ⽅  法 
 1     4  つ  の  コッ  プ  に、  上  の  4  種  の  飲  み  物  を  ⼊  れ  て  お  く。 
 2     乳  酸  菌  飲  料  の  コッ  プ  に、  ゆっ  く  り  ト  マ  ト  ジュー  ス  を  移  す。 
 3     さ  ら  に、  ぶ  ど  う  ジュー  ス、  ⽔  の  順  番  で  移  す。 
 き  れ  い  に  層  が  で  き  た  ら  成  功！ 

                                                                                          

                                                                                       

                                                



 結  果 
 きれいな層ができたが、予想と違いトマトジュースより
ぶ  どう  ジュース  のほ  うが  重かった� 

                      
 《補  ⾜》 
 ジュー  ス  は  こ  の  あ  と  飲  み  ま  し  た  が、  ⽔  か  ら  ト  マ  ト  ジュー  ス  の  味  が  す  る  し、
 乳  酸  菌  飲  料  は  原  液  だ  か  ら  い  き  な  り  ⽢  く  な  る  し  で  美  味  し  く  は  な  かっ  た...   
 み  な  さ  ん  は、  美  味  し  そ  う  な  組  み  合  わ  せ  で  ⾏っ  て  ほ  し  い！  ←  こ  こ  ⼤  事！ 

 ②  混  ざ  ら  な  い  紅  茶  と  ⽔ 

 ⾏  う  理  由  ‧  密  度  で  で  き  た  層  は  ずっ  と  崩  れ  な  い  の  か  を  調  べ  た  い�

 準  備  す  る  も  の
 ‧  紅  茶 
 ‧  ガ  ム  シ  ロッ  プ
 ‧  ⽔ 
 ‧  コッ  プ 
 ‧  ハ  ガ  キ 

 予  想 
 時  間  が  経っ  て  も、  層  は  崩  れ  な  い  は  ず！ 

 実  験  ⽅  法 

 1     ⽔  と  紅  茶  を  あ  ふ  れ  る  ぎ  り  ぎ  り  ま  で  コッ  プ  に  ⼊  れ、  紅  茶  の  上  に  ハ  ガ  キ  を  置  く。
 2     ⽔  に  ⼤  量  に  ガ  ム  シ  ロッ  プ  を  ⼊  れ、  溶  か  す。 
 3     ハ  ガ  キ  を  抑  え  な  が  ら  紅  茶  を  ひっ  く  り  返  し、  ⽔  の  上  に  重  ね  る。 
 4     ハ  ガ  キ  を  引  き  抜  い  て、  そ  の  ま  ま  時  間  を  置  く。 

 結  果
 ⽔  と  紅  茶  は  き  れ  い  に  分  離  し、  時  間  が  経っ  て  も  混  ざ  る  こ  と  は  な  かっ  た。

  《補  ⾜》 
 こ  の  実  験  で  使っ  た  ⽔  も  びっ  く  り  す  る  ほ  ど  ⽢  く  て  美  味  し  く  は  な  かっ  た。
 ひっ  く  り  返  し  た  ら  とっ  て  も  ⽢  い  ス  ト  レー  ト  ティー  に  なっ  た。 

 ４  ．  ま  と  め 
      




